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Projekt wspolfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Krakow, dnia 26 stycznia 2010 1.
ZAPYTANIE OFERTOW Enr 1/POKL_ANVIX/2010

Szanowni Panstwo,

Zapraszamy do skladnia ofert na wynajem sali szkoleniowej oraz obstuge cateringowa szkolen
organizowanych przez firme ANVIX Sp. z 0.0. w ramach projektu ,Nie taki turysta straszny
czyli jak sprawnie zarzadzac i efektywnie pracowaé w przemysle turystycznym w Malopolsce”
wspofinansowanego ze $rodkow Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spolecznego.

Specyfikacja przedmiotu oferty:

1. wynajem sali szkoleniowej wraz z wyposazeniem na terenie Zakopanego w celu realizacji ok.3
dni szkoleniowych (8—godzinnych) w okresie od 09.02.2010 r. do 31.12.2011 r. w terminach
wskazanych przez Zamawiajacego, co najmniej na 10 dni przed dniem realizacji kazdej edycji
szkolenia. Pierwsze terminy, w ktérych sala powinna by¢ dostepna to 09.02.2010, 17.02.2010
oraz 24.02.2010 T.

Kryteria jakie powinna spelniac sala:

1.1 sala szkoleniowa zlokalizowana na terenie Zakopanego
1.2 dostepnosé sali w godzinach: 8.00 — 18.00
1.3 sala szkoleniowa na dziesie¢ osob, ale o przestrzeni jak na ok. dwadzieScia oso6b
1.4 sala powinna by¢ wyposazona w:
* ekran do prezentacji multimedialnych
* projektor multimedialny
* tablice typu flip — chart wraz z wyposazeniem (papier, pisaki)
+ dostep do sieci energetycznej zapewniajacej podlaczenie komputeréw i projektora
multimedialnego
* przedluzacz, itp.
* stoly, krzesla dla 10 os6b
1.5 posiada okna i istnieje mozliwo$¢ ich zaslaniania
1.6 stoly nie sa zamocowane na stale (skrecone ze soba lub przymocowane do podlogi) i
istnieje mozliwo$¢ ich przestawiania
1.7 nie moze to by¢ sala w piwnicy lub suterenie
1.8 posiada klimatyzacje, a temperatura na sali wynosi¢ bedzie min. 18° C maks. 22° C
1.9 toaleta jest usytuowana na tym samym pietrze
1.10 jest salg autonomiczng (nie jest sala dzielong z jednej duzej sali)
1.11 posiada mocne o$wietlenie
1.12 miejsca parkingowe dla trenera i obstugi szkolenia

2. przygotowanie i dostarczenie uslugi cateringowej dla uczestnikéw szkolen oraz trenera
w okresie od 09.02.2010 r. do 31.12.2011 r. w miejscu realizacji szkolen. Usluga cateringowa
obejmuje 2 przerwy kawowe oraz lunch, ktéra bedzie dostarczana przez ok. 3 dni
szkoleniowych.
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Kryteria jakie powinna spelnia¢ ustuga cateringowa:

2.1 ushuga cateringowa bedzie realizowana dla niemniej niz 10 os6b, maks. dla 15 oséb

2.2 przerwy kawowe beda sie skladaly z: kawy, herbaty, napojow zimnych (wody
mineralnej/sokow), ciastek dostepnych bez ograniczen w trakcie realizacji szkolen
(szkolenia s3 8 godzinne)

2.3 lunch bedzie skladat sie zdwoch dan: zupa + II danie + napoje

2.4 Wykonawca uslugi zapewni obstuge, rozstawienie i biezacq wymiane naczyn oraz dbalo$é
o estetyke miejsca podawania wyzywienia

2.5 mozliwo$¢ rezerwacji ushugi cateringowej 5 dni przed kazda edycja szkolenia -
gwarantowana dostepno$¢ ushugi w wybranych terminach

2.6 prosimy o przeslanie przykladowego menu oferowanego w ustudze cateringowej

Zlozona oferta powinna zawierac:

nazwe i adres oferenta

opis nawigzujacy do parametréw wyszczegolnionych w zapytaniu ofertowym

cene jednostkowa netto oraz brutto za dzien (8 godzin) wynajmu sali szkoleniowej

cene netto oraz brutto ushlugi cateringowej (w tym 2 przerwy kawowe + lunch zgodnie z
kryteriami opisanymi powyzej) w przeliczeniu na 1 osobe oraz w przeliczeniu na 10 oséb

5.  wskazanie osoby kontaktowej

6 miejsce polozenia sal (adres) wraz ze zdjeciami i opisem ich wyposazenia

7. przykladowe menu oferowane w ushudze cateringowe;j

8 termin wazno$ci oferty

B w b

Do postepowania dopuszczone zostang wszystkie oferty dotyczace calo$ci zamowienia tj.
wynajem sali + catering (Zamawiajacy nie przewiduje skladania ofert czeSciowych). Odpowiedzi
na zapytanie ofertowe beda przyjmowane do dnia 1 lutego 2010r. do godziny 16.00.

Odpowiedz na oferte mozna przesla¢ e-mailem na adres: j.szokalska@anvix.pl, lub zlozy¢
osobi$cie w siedzibie ANVIX Sp. z 0.0., ul. Grunwaldzka 18, 31-524 Krakéw lub przesta¢ poczta
na w/w adres. Dodatkowych informacji udziela p. Justyna Szokalska , tel. 012/628 51 21

Wvybbér najkorzystniejszej oferty

1.  Wybdr najkorzystniejszej oferty nastgpi w oparciu o kryterium ceny oraz dodatkowo beda
brane pod uwage polozenie i wyposazenie sali i menu ustugi cateringowe;.
2.  Wybdr ofert nastapi w trybie ,Zasad finansowania POKL” z dnia 01 kwietnia 2009 r.

3.  Rozstrzygniecie zapadnie w terminie: 2.02.2010 .
Z powazaniem
Iwona Kokosza
Kierownik Projektu
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